l BAR .
TIRAMISU, CREMA CATALANA

E SALAME DI CIOCCOLATO DI

22.11.2024 NOSTRA PRODUZIONE 4€
I PIATTI DEL GIORNO

TAGLIATELLE CON PORCINI E CALAMARETTI NOSTRANI 14€
ORZOTTO CON CARCIOFI E TALEGGIO DOP DI LATTE CRUDO 12€
TAGLIATA DI PESCE SPADA CON BATTUTO DI MANDORLE, SEMISECCHI, TAGGIASCHE E
MENTA CON DUE CONTORNI A SCELTA* 16€

I NOSTRI CLASSICI

TOMINO ALLA PIASTRA, SPECK DOPPIA FESA KING'S E UN CONTORNO A SCELTA* 13€
STRAECCA DI SORANA 200G CIRCA CON DUE CONTORNI A SCELTA* 15€
ROTOLO DI FARAONA AL FORNO CON DUE CONTORNI A SCELTA* 15€
POLLO BIO AL CURRY CON RISO BASMATI E UN CONTORNO A SCELTA* 14€
PIATTO UNICO CON COUS COUS VEGETARIANO, DUE CONTORNI A SCELTA* E BURRATA 12€
TARTARE DI SCOTTONA 150G CON DUE CONTORNI A SCELTA** 14€
HAMBURGER DI SCOTTONA 200G CON DUE CONTORNI A SCELTA** 13€
FESA TIEPIDA DI TACCHINO AL FORNO CON DUE CONTORNI A SCELTA * 12€
CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO CON DUE CONTORNI A SCELTA* 13€
FIOCCO DI PROSCIUTTO CRUDO E DUE CONTORNI A SCELTA*12€
FIOCCO DI PROSCIUTTO CRUDO E BURRATA 12€
*CONTORNI
PATATE AL FORNO, PISELLI, RISO BASMATI, CAROTE GLASSATE ALLA SOIA, CAPONATA AL
FORNO, BROCCOLI AL VAPORE, VERZE SOFEGAE ALLA VENETA, FINOCCHI GRATINATI
OPPURE
INSALATINA MISTA
INSALATE

CAESAR SALAD 13€

LATTUGA, POLLO ALLA GRIGLIA, BACON, CROSTINI, SCAGLIE DI STRAVECCHIO E SALSA
CAESAR
oppure CON MAZZANCOLLE AL POSTO DEL POLLO 16€
INSALATA COW 12€
MISTICANZA, SFILACCI DI MANZO, DATTERINI E BURRATA
INSALATONA 9€
MISTICANZA, CAROTE, POMODORINI, FINOCCHI, OLIVE, SCAGLIE DI STRAVECCHIO E
MOZZARELLA FIOR DI LATTE
INSALATA EDOARDO 13€
INSALATINA, DATTERINI, CAROTE, FINOCCHI, BURRATA, FILETTI DI TONNO, SCAGLIE DI
STRAVECCHIO E OLIVE GRECHE

**PRODOTTO A KM 0 MACELLERIA DE GASPARI



BIANCHI

LUGANA
LUGANA DOC

4,5€

LE MORETTE VALERIO ZENATO

VERMENTINO
SARDEGNA
QUARTOMORO

GRECO
CIRO DOC - CALABRIA
SCALA

RIESLING
MOSELLA - TROCKEN
SELBACH OLSTER

SAUVIGNON BLANC

LOIRA IGP
JOSEPH MELLOT

4,5€

5€

5€

6€

BOLLICINE

CHAMPAGNE 10€
BRUT - JEAN PAUL DEVILLE
75% PINOT NOIR

25% CHARDONNAY

PROSECCO 4€
VALDOBBIADENE DOCG
BRUT - SPAGNOL

BLANQUETTE 6€
MAUZAC, CHARDONNAY
CHENIN BLANC

GUINOT

FRANCIACORTA 6€
CHARDONNAY 65%

PINOT NERO 35%

BRUT- QUATTRO TERRE

ROSSI

VALPOLICELLA 5€
VALPOLICELLA DOC
PICCOLI

NU 4,5€

BARBERA, PINOT NERO,
NEBBIOLO, DOLCETTO
PIEMONTE- G. COLOMBO

GRENACHE/SYRAH 5€
COTEAUX DE NARBONNE
COMPLAZANES

PINOT NERO 6€
BORGOGNA
OLIVIER CHANZY
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TIRAMISU, CATALAN CREAM AND

CHOCOLATE SALAMI OF OUR OWN

22.11.2024 PRODUCTION 4€

DISH OF THE DAY
TAGLIATELLE WITH PORCINI MUSHROOMS AND LOCAL SQUIDS 14€
BARLEY RISOTTO WITH ARTICHOKES AND TALEGGIO DOP CHEESE 12€
SLICED SWORDFISH WITH A MIXTURE OF ALMONDS, SEMI-DRIED TOMATOES, TAGGIASCA
OLIVES AND MINT WITH TWO SIDES OF YOUR CHOICE* 16€
OUR CLASSICS
TOMINO CHEESE, SAURIS SPECK AND ONE SIDE OF YOUR CHOICE* 13€
ROASTED GUINEA FOWL ROLL WITH TWO SIDES OF YOUR CHOICE* 15€
GRILLED FLANK STEAK (SORANA'S BEEF) AND TWO SIDES OF YOUR CHOICE* 15€
ORGANIC CHICKEN CURRY AND BASMATI RICE WITH ONE SIDE OF YOUR CHOICE* 14€
BEEF TARTARE GR. 150 (SCOTTONA'S BEEF) AND TWO SIDES OF YOUR CHOICE* 14€
VEGETARIAN DISH WITH MIXED GRAINS, TWO SIDES OF YOUR CHOICE* AND BUFALA
CHEESE 12€
GRILLED BEEF BURGER GR. 200 AND TWO SIDES OF YOUR CHOICE* 13€
SLICED OVEN ROASTED TURKEY AND TWO SIDES OF YOUR CHOICE* 12€
BLACK ANGUS CARPACCIO WITH TWO SIDES OF YOUR CHOICE* 12€
FIOCCO CURED HAM WITH TWO SIDES OF YOUR CHOICE*12€
FIOCCO CURED HAM AND BURRATA CHEESE 12€
*SIDES
OVEN ROASTED POTATOES, PEAS, SOY GLAZED CARROTS, BASMATI RICE, BAKED
CAPONATA, BROCCOLI, VENETIAN BOILED CABBAGE, FENNEL GRATIN
OR
MIXED LEAF SALAD
SALADS
CAESAR SALAD 12€
LETTUCE, GRILLED CHICKEN, BACON, STRAVECCHIO CHEESE SHAVINGS, CROUTONS AND
CAESAR DRESSING
or WITH PRAWNS INSTEAD OF CHICKEN 16€
COW SALAD 11€
MIXED LEAF SALAD, PULLED DRIED BEEF, CHERRY TOMATOES AND BURRATA CHEESE
INSALATONA 9€
MIXED LEAF SALAD, CARROTS, CHERRY TOMATOES, FENNEL, OLIVES, STRAVECCHIO
CHEESE SHAVINGS AND MOZZARELLA
EDOARDO'S SALAD 13€
MIXED LEAF SALAD, CARROTS, CHERRY TOMATOES, FENNEL, GREEK OLIVES, STRAVECCHIO
CHEESE SHAVINGS, TUNA FILLETS AND BURRATA CHEESE



